Restaurante 

Hierbabuena
Ctra. Circunvalacion, nº 1
PARA EMPEZAR... 

Croquetas de mejillón tigre semi picantes en su concha…………………………………………
Migas manchegas actualizadas a nuestra manera …………………………………………………..
Nido de albahaca con arenque ahumado, tomates secos y queso patademulo………     
               

Ensalada crujiente, salsa César y cecina de ciervo.………………………………………………….


Snacks marinos: “Tortillas de camarones” y “espetos de sardinas” con ajoblanco de coco…………………………………………………………………………………………..………………………………..   

           

Tacos de carrilleras con un toque asiático (2 und.)………………………………………………..   

Alcachofas salteadas con jamón sobre cremoso de patata y huevo escalfado ……………..        

Arroz con boletus, trufa y pato……………………………………………………………………………….
Zamburiñas gratinadas con alioli de azafrán sobre coca de verduritas………………..    
Anchoas del Cantábrico sobre tomate y crujiente de algas (10 und)……………………….

         

Lingote de foie de pato con cacao, mango y naranja………………………………..…………..   
          

Pulpo a la plancha con crema de patata ……….………………………………………………………
PESCADOS

   Salmón con ligero toque ahumado, lima y eneldo sobre falso risotto……………………
  Dorada frita con estofado de setas y soja ………………………………………………………………      
Bacalao al horno sobre hummus de berenjena ahumada, bacon y encurtidos………….                           Merluza de pincho en tempura negra sobre crema de puerros………………………………                   

Corvina sobre jugo de pollo braseado y salteado de bimi, ajo y almendras…………. 

Lomo de atún rojo en taquitos sobre albahaca, buñuelos de maíz y pesto……………

10% de IVA incluido

CARNES


Pastelas de cordero estofado y tzatziki…………………………………………………………………..
Hamburguesa de presa ibérica, queso brie y confitura de jalapeños…………………….
Solomillo de ternera con foie a la plancha y salsa de vino…………………………….………     
               

Cochinillo confitado y deshuesado, chalotas y puré de orejones…………………..………..


Perdíz de campo a la toledana ……………………………………………..………………………………..   

           

Entrecot de carne roja a la parrilla ……………………..………………………………………………..   

PARA TERMINAR...
Pasión de mazapán con un toque de frambuesas
Mousse de plátano, espuma de cacahuete y caramelo

Coulant de chocolate negro con helado de praliné de avellanas (15 min)

Sueños de naranja y canela
Sorbete de hierbabuena, ron y fruta de la pasión

Tarta caliente de manzana con helado de caramelo (15 min)
7,00 €

MENÚ DEGUSTACIÓN
Snacks marinos: “Tortillas de camarones” y “espetos de sardinas” con ajoblanco de coco
Zamburiñas gratinadas con alioli de azafrán sobre coca de verduritas
Tacos de carrilleras con un toque asiático
Salmón con ligero toque ahumado, lima y eneldo sobre falso risotto
Pastelas de cordero estofado y tzatziki
Sorbete de hierbabuena, ron y fruta de la pasión

Mousse de plátano, espuma de cacahuete y caramelo

47,00 €

*Menú servido a mesa completa

10% de IVA incluido

Und. 3,00 €
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